Speisekarte

~Mulligatawny“ Gefliigel-Currysuppe mit gerosteten Mandelblattchen
Bunter Beilagensalat

Vegetarische Gerichte

Paprika-Geschnetzeltes - vegan -
zubereitet aus Sonnenblumen-Schnetzeln mit Bratkartoffeln

Mehrkornschnitzel auf provenzalischem Gemiise mit Reis und Salat

Curry-Wurst - vegan -
Jackfrucht-Bratwiirste, selbstgemachte Curry-TomatensoBe
SiiBkartoffel-Pommes und Salatgarnitur

KKK XXX

Klassiker

IR
Rehgulasch mit Champignons und Kartoffelklo8en

Allgauer Sahnesteak mit Schinken Rostzwiebeln und Kase iiberbacken
mit RahmsoBe Spatzle und Salat

Puten-Jagerschnitzel mit PilzrahmsoBe, Spatzle und Salat

Pfefferlendchen
Schweinemedaillons mit grobem Pfeffer gebraten
mit Pfeffer-Weinbrand-RahmsoBe Kartoffelkroketten und Salat

Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes frites und Salat

Zwiebelrostbraten vom Jungbullen-Roastbeef
mit Pommes frites und Salat

Legende: Schmeck den Siiden
Bei diesen Gerichten stammen die Zutaten aus Baden-Wiirttemberg

Allergene sind in unserer Zutatenliste an der Theke ausgewiesen
Wildsoflen und RahmsoB3e werden mit Wein (Alkohol) zubereitet
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5,80

5,60

17,50
klein 15,50

19,70
klein 17,70

15,80
klein 13,80

24,70
klein 22,70

23,90
klein 21,90

25,90
klein 23,90

24,80
klein 22,80

18,70
klein 16,70

31,80
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Spezialitaten zur Fischwoche

Hausgemachte Hummerrahmsuppe mit gebratenen Garnelen und Baguette 9,20
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Bouillabaisse - mit Fisch, Muscheln und Garnelen-

mit Baguette und selbstgemachter Aioli - als Hauptgericht - 28,90
- als kleine Portion - 19,90
Miesmuscheln in wiirzigem Tomatensud mit Baguette 19,50

Meeresfriichte-Risotto Gerstenrisotto mit Meeresfriichten,

Gemiise, WeiBwein, Butter, Grana Padano und Knoblauch 17,90
klein 15,90

Paniertes Seelachsfilet

mit selbergemachter Remoulade, Kartoffelsalat und gemischtem Salatteller 19,90

IR Wieslauftiler Forelle (ganzer Fisch)
in Butter mit Lutzenberger Walniissen gebraten und Kartoffeln 20,90

Welsfilet auf Wurzelgemiise gedampft
mit milder Merrettich-Raucherfischsofe und Petersilienkartoffeln 25,80

Gebratene Lachsfiletschnitte

auf Blattspinat mit Safransofe und feinen Bandnudeln 27,80
klein 25,80

Gebratenes Doradenfilet

auf mediterranem Oliven-Schmorgemiise mit Rosmarin-Kartoffeln 28,70

Skreifilet aus dem Ofen

auf asiatisch gewiirztem Gemiise gegart mit Kartoffeln 20,40

Unsere Weinempfehlung von der Weingirtnergenossenschaft Aspach

Sauvignon blanc trocken 0,11 4,30

Muscaris trocken 0,11 4,80
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Portion selbstgemachte Aioli zusatzlich 3,50

Allergene sind in unserer Zutatenliste an der Theke ausgewiesen
Soflen konnen Alkohol enthalten z.B. Wild- und RahmsofB3e



